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HIGH POWER LEDS

CRISTALES TEMPLADOS 
TEMPERATE GLASS

VITRES EN VERRE TREMPÉ

ESPACIO MOTOR OCULTO AL CLIENTE
SPACE MOTOR HIDDEN TO THE CLIENT
MOTEUR INVISIBLE AU CLIENT 

PLACA FRIA Y EVAPORADOR ESTATICO
COLD PLATE AND STATIC EVAPORATOR

PLAQUE FROIDE ET EVAPORATEUR STATIQUE

VISION PANORAMICA 
PANORAMIC VISION

VISION PANORAMIQUE

FABRICADAS EN ACERO INOX. ASISI 316
BUILT IN STEEL INOX. AISI 316

FABRIQUÉES EN ACIER INOX  AISI316

SOPORTE ACERO OPCIONAL
OPTIONAL STEEL SUPPORT
SUPPORT  ACIER EN OPTION

CRISTAL CORREDERO
SLIDING GLASS
VITRE COULISSANTE 

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI SALAD BUFFET FRUIT SEAFOOD MEAT

GN

DOBLE ZONA DE SERVICIO
DOUBLE SERVICE AREA
DOUBLE ZONE DE SERVICE 

MEDIDAS ACERO TEMP. (FOOD ZONE) COLORES BANDEJA POWER LED

VX2 680x882x400 AISI 304 +2/+6 ªC 2 GN 1/1x65 SI

VX2S 680X882X400 AISI 316 +2 /+6 ºC 2 GN 1/1x65 SI

VX3 1000X882X400 AISI 304 +2 /+6 ªC 3 GN 1/1x65 SI

VX3S 1000x882x400 AISI 316 +2/+6 ªC 3 GN 1/1x65 SIVX2S

CONTROL DIGITAL SAYL BLUE

VX3S 

DISPONIBLE EN 5 COLORES
AVAILABLE IN 5 COLORS
DISPONIBLE EN 5 COLORIS
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FRENES

Vitrina refrigerada de doble acceso para la exposición 
de pescados, ensaladas, postres y alimentos frescos en 
general.

Equipada con placa fria + evaporador estatico para 
garantizar el frio en toda “food zone“ sin resecar el 
producto.

Modelos especiales contruidos con acero inoxidable 
AISI316 para ambientes salinos (pescados, mariscos...) 

Sin necesidad de instalación.

Refrigerated dual access to the exhibition of fish, salads, 
desserts and fresh food in general.

Equipped with cold + static evaporator plate to ensure the 
cold in all “food zone” without drying the product.

Special models built with stainless steel AISI 316 for saline 
environments (fish, seafood ...)

Without installation.
.

Vitrine réfrigérée à double accès pour l’exposition de pois-
sons, salades, desserts et aliments frais en général.

Equipée d’une plaque froide + évaporateur statique 
garantissant le froid dans toute la zone des aliments sans 
assécher le produit.

Modèles spéciaux construits en acier inoxidable AISI316 
pour ambiances salées  (poissons, crustacés)

Sans nécessité d’installation
.


